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Un historique, un héritage Un historique, un héritage 

1995 : 4 ministères inventent les Sites 1995 : 4 ministères inventent les Sites 
Remarquables du Goût : liste de 100Remarquables du Goût : liste de 100

   1996 : création de l’association    1996 : création de l’association 
nationale des Sites Remarquables du Goûtnationale des Sites Remarquables du Goût
    2001 : dépôt de la marque à l’INPI par     2001 : dépôt de la marque à l’INPI par 

l’association nationalel’association nationale



  



  



  

LA CREATION D’UN CADRELA CREATION D’UN CADRE

• Règlement d’usage de la marque collectiveRèglement d’usage de la marque collective
• Règlement Intérieur de l’associationRèglement Intérieur de l’association
• Convention interministérielle et Convention interministérielle et 

pluriannuellepluriannuelle
• Club de partenairesClub de partenaires
• Projet EQUAL DEPARTProjet EQUAL DEPART
• ……



  

Une dimension transversale Une dimension transversale 
exprimée dans une convention exprimée dans une convention 

pluriannuelle signée en 2006 avec pluriannuelle signée en 2006 avec 
les ministèresles ministères

• De l ‘agriculture et de la pêcheDe l ‘agriculture et de la pêche
• De  la culture et de la communicationDe  la culture et de la communication
• De l’écologie et du Développement DurableDe l’écologie et du Développement Durable
• Du TourismeDu Tourisme

  pour renforcer la vitrine de la culturepour renforcer la vitrine de la culture
  alimentaire françaisealimentaire française



  

Sites Remarquables du GoûtSites Remarquables du Goût

 Un positionnement transversal lié à un 
savoir –faire particulier qui commence à 
s’affirmer

 L’art de révéler des accords exceptionnels 
entre produits alimentaires et patrimoines



  

Recentrage sur 6 modulesRecentrage sur 6 modules
supports d’une production touristique supports d’une production touristique 

pour se distinguer :pour se distinguer :

la dégustationla dégustation
la baladela balade
la visitela visite

le cours de cuisinele cours de cuisine
le repas le repas 

l’animationl’animation
  



  



  

Un processus de formation lancé dès Un processus de formation lancé dès 
2003 autour de 4 facettes :2003 autour de 4 facettes :

• L’éveil sensoriel et l’accompagnement de la 
dégustation

• La pédagogie du goût
• L’approche artistique et culturelle
• L’interprétation des paysages et des 

architectures

  pour doter les acteurs des associations pour doter les acteurs des associations 
locales des compétences nécessaireslocales des compétences nécessaires



  



  

Rapprocher 
producteurs et 

consommateurs :
l’art de révéler 

les accords 
exceptionnels 
entre produit 
alimentaire et 

patrimoine



  



  

Dans EQUAL DEPARTDans EQUAL DEPART
UN LABORATOIRE POUR UN LABORATOIRE POUR 

ACCOMPAGNER LA CREATION ACCOMPAGNER LA CREATION 
D’ACTIVITES LIÉES AU THEME D’ACTIVITES LIÉES AU THEME 

DU GOUTDU GOUT

   en privilégiant les conjointes d’exploitants agricoles 
désireuses de prolonger l’activité de production par 
une activité d’accueil et de médiation



  

Premiers résultatsPremiers résultats

3 délégués régionaux (Ouest, Sud Ouest et 
Massif Central)

2 animateurs à temps partiel dans des 
associations locales (Champagne, Marais 
Salants de Guérande)

1 animateur pédagogique (lagune de Thau)
2 « guides du goût » (Guérande)
3 formateurs (renforcement d’activité)



  



  

PREMIERE SESSION DE PREMIERE SESSION DE 
FORMATION DE GUIDES DU FORMATION DE GUIDES DU 

GOUT SUR LE SITE GOUT SUR LE SITE 
REMARQUABLE DU GOUT DES REMARQUABLE DU GOUT DES 

MARAIS SALANTS DE MARAIS SALANTS DE 
GUERANDE FIN NOVEMBREGUERANDE FIN NOVEMBRE

Annaïg Boulo et Corinne Guérin portent un projet de 
création d’un « bureau de guides du goût » :
                          CROQ’ EN SEL
 



  

 

« Un site exceptionnel, un métier traditionnel, 
une envie de partager notre passion du sel »

Nous avons créé une structure d’accueil située 
au cœur du Site Remarquable du Goût : 

TERRE DE SEL 

Elle reçoit environ 45.000 visiteurs/an
au programme :

Accueil du grand public et des scolaires
Visite de salines avec les paludiers 

Ballades gustatives dans les marais salants
Cours de cuisine au sel

Espace d’exposition et boutique

TERRE DE SEL – Espace Sel et Nature – Pradel – 44350 GUERANDE
Tél. : 02 40 62 08 80 - www.terredesel.com – email : tds@seldeguerande.com 


